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\
E con grande piacere che Vi diamo il benvenuto

a Le Notti del Vino - Calici, Vicoli e Sapori,
una serata dedicata alla scoperta dell'identita viti-
vinicola di Oristano e del suo territorio.

L'ingresso della nostra citta nell’Associazione Na-
zionale Citta del Vino rappresenta un importante
traguardo e, al tempo stesso, un nuovo punto di
partenza per promuovere un territorio che nel
vino riconosce una delle sue espressioni piu au-
tentiche.

Le cantine, protagoniste della manifestazione,
raccontano attraverso i loro vini una storia fatta di
tradizione, cultura, paesaggio e passione.

Vi invitiamo a vivere il centro storico lasciandovi
guidare dai profumi, dai sapori e dagli incontri con
i produttori, le cantine e i ristoratori che hanno
scelto di condividere con voi il meglio delle eccel-
lenze locali.

Buon percorso tra vino, cultura e ospitalita.
Massimiliano Sanna
Sindaco di Oristano

Valentina de Seneen
Assessore alle Attivita Produttive

11L\8.€ | Piazza Eleonora d’Arborea « ore 19,30

ORISTANO CITTA DEL VINO
Strategie per un nuovo turismo tra vino,
cibo, cultura e territorio

Un confronto tra istituzioni, universita, imprese e operatori
del settore sulle opportunita che il turismo del vino puo

offrire al territorio.

SALUTI ISTITUZIONALI

Massimiliano Sanna

Sindaco di Oristano

Valentina de Seneen
Assessore alle Attivita Produttive

INTERVENTI

Giuseppe Melis

Universita degli Studi di Cagliari

Luca Mercenaro

Universita degli Studi di Sassari

Giovanni Antonio Sechi

Vice Presidente Associazione Citta' del Vino
Paolo Corrias

Presidente Coldiretti Oristano

Aldo Buiani

Direttore Consorzio Vernaccia doc Oristano
Antonella Orru

Agriturismo Il Giglio

MODERA
Roberto Ripa
Giornalista e critico enologico

A seguire cerimonia di consegna

della Bandiera della Associazione Nazionale
Citta del Vino e assegnazione

del Premio Vernaccia Mixology Contest.



LA VERNACCIA DI ORISTANO DOC
Un patrimonio che identifica un territorio

La nascita del Consorzio e frutto della consapevolezza
degli attori della filiera (viticoltori, trasformatori, im-
bottigliatori) della Vernaccia di Oristano DOC, che solo
condividendo in un percorso comune la propria idea di
futuro sulla denominazione si potesse finalmente ripor-
tare ai fasti del passato la Vernaccia di Oristano.

Passo fondamentale in questo per-
corso e il riconoscimento di Oristano
quale Citta del vino.

VERNACCIA

DI ORISTANO DOC

LE CANTINE

Dieci cantine. Un solo racconto

Il vino e il filo conduttore di questa manifestazione. Attra-
verso le loro etichette, le cantine protagoniste raccontano la
storia, i paesaggi e l'identita di un territorio che trova nella
cultura del vino una delle sue espressioni pit autentiche.

AZIENDA AGRICOLA FAMIGLIA ORRO
Via Giuseppe Verdi, 27 - Tramatza (OR)
® 347 752 6617

AZIENDA VINICOLA ATTILIO CONTINI
Via Genova, 48-50 - Cabras (OR)
@ 0783 290806

CONTINI

1898

BINZAS BETZAS :
Via Marconi, 16 - Sedilo (OR) ¥ bin 7as
@ 3282487576 - 3485498397

CANTINA DEL RIMEDIO
Localita Rimedio - Oristano CANTINA DEL

@ 078333383 RIMEDIO

CANTINA QUARTOMORO DI SARDEGNA
Loc. Is Bangius - Marrubiu (OR)

° 346 7643522 Qu{grlmn()m
BUSOPIES 1P

CORDA SALVATORE gxw

Azienda agricola - Neoneli (OR)

@ 3335765304

FRANCO LEDDA Azienda Agricola
Via La Maddalena, 3 - Oristano

@ 338 1689897 FRANCO LEDDA
SIDDURA S .

Loc. Siddura, Snc - Luogosanto (OT) _ IDDURA
@® 079 6573027 e
TENUTE SINIS Q

Via Cagliari, 218 - Oristano O

@ 3357252192 - 335 6065039 T —
AZIENDA AGRICOLA LOTTA
Via Ponti Sa Murta, 21

San Nicolo D’Arcidano (OR)
@ 347 9673498 E



| SAPORI DELLE NOTTI DEL VINO
Dove il vino incontra la cucina nasce il racconto piu
autentico del territorio

Le Notti del Vino celebrano l'incontro tra la cultu-
ra del vino e la tradizione gastronomica italiana.

In un anno particolarmente significativo per il ri-
conoscimento della Cucina Italiana a Patrimonio
dellUNESCO, i ristoratori della Citta propongono
menu dedicati e percorsi di degustazione pensati
per valorizzare i vini delle cantine partecipanti.

Un invito a scoprire Oristano
attraverso il gusto, la cultura e l'ospitalita.

19 AM® LA CUCINA ITALIANA
PATRIMONIO DELL'UMANITA

Q

CRAF DA BANANA RISTORANTE CRAF
Via De Castro, 34 - Oristano

INFO E PRENOTAZIONI
@ 0783 70669

Parlami di Niedditas

Cinque interpretazioni di un’icona del Golfo di Oristano e
cinque abbinamenti delle produzioni di Cantina Siddura.
Un percorso di degustazione dedicato all'eccellenza eno-
logica sarda ed alla cozza Niedditas, simobolo del nostro
mare. Un viaggio tra mare, laguna e tradizione.

APERITIVO
Benvenuto dal Mare
Ostrica cocktail e bollicina

ENTREE

Il risveglio della Laguna

Cozza gratinata del Sinis

Cozza Niedditas gratinata con pane carasau tostato,
prezzemolo, scorza di limone, bottarga di muggine
e olio EVO del Montiferru

ANTIPASTO

L’abbraccio del Sinis

Cozza, patata e bottarga

Cozze appena scottate, crema soffice di patata affumicata,
bottarga di muggine di Cabras, olio al prezzemolo

e pane carasau croccante

PRIMO PIATTO

Il racconto della Laguna

Fregula del pescatore

Fregula risottata nell’estratto di cozze,
datterino giallo confit, finocchietto selvatico,
lime sardo e pane aromatico tostato

SECONDO PIATTO

Tra mare e terra

Millefoglie del golfo

Cozze appena aperte, melanzana affumicata,
pomodoro confit, crema di basilico,
riduzione di Vernaccia e pane croccante

DESSERT

L’ultima onda

Il mare diventa dolce

Mousse al cioccolato bianco, gel al limone,
crumble salato alle mandorle, mela verde,
basilico e cozza marinata lentamente

65

a persona



GRANMA - BLAO

ITTICA AEDEN

Piazza Roma, 64 - Oristano

Vico Umberto |, 3 - Oristano ‘0‘

INFO E PRENOTAZIONI
© 3773141848 < -

INFO E PRENOTAZIONI
03201138264

ANTIPASTI
Bottarga di muggine
Insalata di polpo

ANTIPASTO
Tartare di tonno e pesche,
misticanza e mandorle tostate

RISTORANTE

Burrida
PRIMO PIATTO Salmone marinato
Ravioli ripieni di porro alla brace,
sugo di ricciola, gazpacho di pomodoro PRIMO PIATTO

Fregola alla pescatora
SECONDO PIATTO

Trancio di muggine e lattuga alla brace, SECONDO PIATTO

crema di patate agli agrumi Grigliata mista
Pesce spada

DESSERT Gambero rosso

Tortino al pecorino, mostaccioli,
riduzione alla vernaccia e bottarga

Calamaretti alla griglia

Bevande incluse
IN ABBINAMENTO
i vini della Cantina del Rimedio Acqua
Calice di vino della Cantina del Rimedio

1 calice di Is Arutas Brut
Vermentino di Sardegna DOC

1 calice di Is Arutas
Vermentino DOC

60 40



KALISPERA

Via Garibaldi, 5 - Oristano
INFO E PRENOTAZIONI

@® 340067 1793

KaliSPeKa

ANTIPASTO
Tentacolo di polpo arrosto su crema di pecorino
stagionato

PRIMO PIATTO
Fregola al ragu di rana pescatrice
marinata alla vernaccia e scampi

SECONDO PIATTO
Cartoccio di filetto di pesce
al profumo di mare

VINI
Is Arutas Brut Vermentino di Sardegna DOC
Cantina del Rimedio

Terresinis Vernaccia IGT Valle del Tirso
Cantina del Rimedio

40

a persona

LA BRACE

SARDINIAN RESTAURANT

.A.A.A.A.A. .

LA BRACE

Via Figoli, 41 - Oristano
INFO E PRENOTAZIONI

@ 380 741 0486

STUZZICO
Cozze fritte alla pizzaiola
con olio Donna Marisa DOP

ANTIPASTO

Tonnetto, anguria, rucola, yogurt e mandorle

con olio Treslizos bio semindana

Melanzana confit, pomodoro, stracciatella e basili-
co con olio Treslizos bio semidana

Carpaccio di manzo alla brace, pesche, cetrioli
e senape con olio Treslizos bio semidana

PRIMO PIATTO
Raviolone di muggine, ricotta mustia, pomodorini e
limone con olio Donna Marisa DOP

SECONDO PIATTO

Terrina di agnellone, purée di patate
e salsa al cannonau Corash
(Cantina della Rimedio)

DESSERT

Crema al mascarpone, sablé al cacao

e susine alla Juighissa Vernaccia Superiore
(Cantina del Rimedio)

VINI
Terresinis - Cantina del Rimedio
Montiprama - Cantina del Rimedio

<60

a persona



TA MATETE .I'. J
Portico G. Corrias, 2a - Oristano

INFO E PRENOTAZIONI

@ 347 749 0289

ANTIPASTO

Culurgiones al pecorino e menta fritti,
con salsa ogliastrina (pomodoro, cipolle,
basilico, menta)

PRIMO PIATTO
Fregola con ragu di stinco di vitello sfumato
al Rosé "Nudo" (Cantine Siddura)

SECONDO PIATTO

Porchetta sarda al forno con riduzione

di Cannonau "Corash" (Cantina del Rimedio)
e patate al forno

DESSERT
Torta allaranzada barbaricina

IN ABBINAMENTO
1 calice di Is Arutas
Vermentino Doc Cantina del Rimedio

1 Calice di Estru
Carignano IGT Cantine Siddura

48

a persona

VERNACCIA MIXOLOGY CONTEST

La tradizione incontra la creativita

La Vernaccia di Oristano DOC diventa protagonista
anche della mixology contemporanea. | bartender dei
locali aderenti reinterpretano uno dei vini simbolo del
territorio attraverso cocktail originali, capaci di valoriz-
zarne personalita, storia e caratteristiche aromatiche.

Un invito a scoprire un nuovo modo di raccontare la
Vernaccia, dove innovazione e tradizione si incontrano

nel bicchiere.

BARBER CAFE

Piazza Eleonora 10/11 - Oristano
@ 379 2456211

NOME DEL COCKTAIL Laguna

BINU

Via de Castro 65 - Oristano
@ 324 8973288

NOME DEL cOockTAIL Lei

CAFFE LA PIAZZA

Piazza Eleonora, 31 - Oristano
@® 379 1543701

NOME DEL cockTAIL Frutto del Sole

FATA CORNELIA

Via Vittorio Emanuele Il, 34 - Oristano
@ 348 2280752

NOME DEL COCKTAIL Dentro le Mura

LA PALMA CAFE

Via Vittorio Veneto, 158 - Oristano
@ 347 296 9965

NOME DEL cOCKTAIL L’ombra della Palma

MEMENTO 51

Galleria Porcella, Piazza Roma

@ 338 7723415

NOME DEL cOckTAIL L’eredita di Eleonora

TEMPLE WINE BAR

Via Pietro Riccio 22 - Oristano

@ 0783 1930464

NOME DEL cOCKTAIL Fiore per Timbora

SAPORI E VINI

=9

S

e

FATA CORNELIA

salotio di buone cose

7z

CAFE LOUNGE BA

MX\EMENTO

Eemple

Mine Bar
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Grazie

UN PROGETTO CONDIVISO

Le Notti del Vino nascono dalla collaborazione

tra istituzioni, associazioni, imprese e operatori

del territorio che, con il loro impegno, contribuiscono
a valorizzare Oristano e la sua identita vitivinicola.

A tutti loro va il nostro piu sincero ringraziamento.

PROMOSSO DA

Comune di

Assessorato alle

IN COLLABORAZIONE CON

CITTA «VINO

ASSOCIAZIONE NAZIONALE

Camera di Commercio

( Cagliari - Oristano y

A
A e} Fondazione
F ORISTANO

"CUORE
| ISOLA

centrocittaoristano
CENTRO COMMERCIALE NATURALE

ORISTANO

Comuni de Aristanis

Attivita Produttive

\eeles/

V)

CONSORZIO

VERNACCIA
b1 ORISTANO DOC

CONSORZIO

NO

CUNIVERSITA A ORISTANO

ASSOCIAZIONE
TURISTICA
5 PROLOCO
#=. ORISTANO




